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TILBEREDNINGSVEJLEDNI_NG:

Nachos:

Fjern film eller folie.
Bakken saettes i ovnen ved 200 °C (varmluft)
: . 1*8-10 minutter.
L

Lasagne:

Fjern film eller folie. Seettes i en forvarmet ovn ved 200° C.
i ca. 20 minutter.
Server agurke- 0g gulerodsstavene til.

Pandekager:

Fjern film eller folie.
Seettes i ovnen ved 200° C.
(varmluft) i 3-4 minutter.

Vel belcomme
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BSRNEMENU

TILBEREDNINGSVEJLEDNI_NG:

Nachos:

Fjern film eller folie.
Bakken seettes i ovnen ved 200 °C (varmluft)
: . 'i'8-10 minutter.
Ksy .

Lasagne:

Fjern film eller folie. Seettes i en forvarmet ovn ved 200° C.
i ca. 20 minutter.
Server agurke- 0g gulerodsstavene til.

Pandekager:

Fjern film eller folie.
Seettes i ovnen ved 200° C.
(varmluft) i 3-4 minutter.

Velbelcomme



	Text Field 10: TILBEREDNINGSVEJLEDNING: 
	Text Field 11: Fjern film eller folie. 
Bakken sættes i ovnen ved 200 °C (varmluft) 
i 8-10 minutter.
	Text Field 12: Nachos: 
	Text Field 13: Fjern film eller folie. 
Sættes i ovnen ved 200° C. 
(varmluft) i 3-4 minutter.
	Text Field 14: Pandekager: 
	Text Field 15: Fjern film eller folie. Sættes i en forvarmet ovn ved 200° C. 
i ca. 20 minutter.
Server agurke- og gulerodsstavene til.
	Text Field 16: Lasagne: 
	Text Field 4: TILBEREDNINGSVEJLEDNING: 
	Text Field 3: Fjern film eller folie. 
Bakken sættes i ovnen ved 200 °C (varmluft) 
i 8-10 minutter.
	Text Field 5: Nachos: 
	Text Field 8: Fjern film eller folie. 
Sættes i ovnen ved 200° C. 
(varmluft) i 3-4 minutter.
	Text Field 9: Pandekager: 
	Text Field 6: Fjern film eller folie. Sættes i en forvarmet ovn ved 200° C. 
i ca. 20 minutter.
Server agurke- og gulerodsstavene til.
	Text Field 7: Lasagne: 


